
お問い合わせ先︓和⾷給⾷応援団（合同会社五穀豊穣）
MAIL: info@gokokuhoujou.jp FAX:03-6893-6712

当たり前が当たり前でなくなっている今だからこそ、お⽶と旬の農産物について改めて考える調理実演会をオンライ
ン・少⼈数限定会場にて開催します。当⽇は、 ミシュラン１つ星獲得料理⼈「賛否両論 名古屋」丹下陽介⽒を
講師にお招きし、素材の味を⽣かすための⼯夫や、旬の農産物の取り⼊れ⽅を伝えていただきます。さらに愛知県内
お⽶⽣産者より、⼦どもたちに伝えたいお⽶・農業の魅⼒や農業の現状について、⽣産者ならでは視点でご講演い
ただきます。⾝近なお⽶の魅⼒を改めて考える貴重な機会となっております。奮ってご参加ください︕

⽇時 ︓2021年1⽉31⽇（⼟）10:00〜13:00
対象 ︓栄養教諭・学校栄養職員・保育園栄養⼠
主催 ︓全国農業協同組合中央会（JA全中）
運営 ︓和⾷給⾷応援団
会場 : 愛知県内の会場で調整中（後⽇お申込者へ案内）
参加費︓無料

「賛否両論 名古屋」 丹下⽒と考える︕
お⽶と旬の⾷材を活⽤した
春の和⾷給⾷調理講習会

オンライン/⼈数を限定した会場参加

全国農業協同組合中央会（JA全中）

⼼と体を⽀える⾷の⼤切さ、国産・地元産の豊かさ、それを⽣み出す農業の価値を伝える
「みんなのよい⾷プロジェクト」という運動を展開。和⾷⽂化の継承や⽶消費拡⼤への取組
の⼀環で和⾷給⾷応援団と連携。

和⾷料理⼈ 賛否両論 名古屋 丹下陽介 ⽒ 和⾷給⾷応援団
2014年3⽉、「和⾷」⽂化の継承に
熱⼼な和⾷料理⼈・⼤⼿⾷品メーカー
が設⽴。全国約70名の料理⼈と約70
社の企業と共に栄養教諭と連携した⾷
育授業、調理実演などを⾏う。

幼い頃から料理が⼤好きで、料理⼈になる前から笠原⽒の
もとで料理を学ぶことを熱望。賛否両論2店舗⽬の直営店と
なる名古屋店開業時に弟⼦⼊りし、現在に⾄る。前職のア
パレル業界での経営・運営ノウハウを活かしながら、⽇本料
理の美味しさ、楽しさ、奥深さをお客様へ伝える。

オンライン和⾷給⾷調理講習会 お申込み⽅法【締め切り 1/30(⼟) 17:00】
■オンライン参加⽅法 ・ZOOMウェビナー（オンラインライブ配信）を使⽤。
①右記のQRコードまたは下記URLよりお申し込み頂き、開催1週間前を⽬安にメールにてご案内を送付
https://bit.ly/3mK0GYO

②当⽇はインターネット環境下でパソコン等を⽤意して頂き、案内メールに添付されたURLをクリックするだけで
簡単に参加できます※ご都合がつかない場合、申し込み頂ければ後⽇視聴が可能です。
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